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株式会社   台和

食器営業部
名古屋営業所
大阪営業所

東京都台東区上野5-6-10　TEL 03-3834-4118　FAX 03-5688-3136
愛知県名古屋市東区東大曽根町37-1高松ビル2階　TEL 052-936-6131　FAX 052-936-6133
大阪府大阪市天王寺区堀越町10-13天王寺まつむらビル6階　TEL 06-6776-8721　FAX 06-6776-8708

COCORO02

cocoro
ココロ

ワンプッシュで約 3㏄  ▶

少量～ 1皿分まで調節可能  ▶

一滴かけたいときに  ▶

計量スプーンが不要に  ▶

マットな調味料入れシリーズ  ▶

������

Point

・容量が増えたので、
　補充の手間も減り効率アップ
・食器洗浄機対応
・お酢、ラー油にも使えます

しょうゆ

しょうゆ 酢

ラー油

サイズ

140
cc

ひと押し

約

3.0
cc

サイズ

70
cc

ひと押し

約

3.0
cc

ワンプッシュで
約3cc出せる

倒れてもこぼれ 
にくい押し出し式

ひと押しひと皿分

W  
56×135H 140ml

1,420

60×98 70ml
870 材質：本体・フタ＝メタクリル樹脂／ボタン・パッキン＝シリコン樹脂／パイプ＝ステンレス

※アルコール消毒は、お避けください。

材質：本体・フタ＝PCT樹脂（飽和ポリエステル樹脂）／
　　　ボタン・パッキン＝シリコン樹脂／パイプ＝ステンレス

ツヤ消しのマットなボディが特徴で、
注ぎ口から液ダレしにくい形状。

1. 外圧と同じ。
2. 管に液が充満している。
3. 高低の差がついている。

サイフォンの原理とは
液体と注ぎ口の関係が

これら 3つの条件を満たしているために、中の液体が水面の
高いほうから低いほうへと抽出される原理のことです。
「ピペ」は、この原理をとり入れている為、余分な液ダレなどが
防げるのです。

Point

サイフォンの原理とは？

48×78 50ml
830

48×78 50ml
830

48×78 50ml
830

L

77×108H
1,060

77×78H
930

LLL

62×160H 250ml
1,600

62×152H 200ml
1,500

62×140H 210ml
1,500

225×100×13H
630

148×88×13H
390

L

56×136H 140ml
1,340

56×115H 110ml
1,190

56×94 80ml
1,090

PE-1 PE-2 PE-3 PE-12 PE-14
 本体・フタ＝アクリル樹脂／パイプ＝ステンレス／パッキン＝シリコン樹脂

PE-13 PE-4 PE-5 PE-6
 本体・フタ＝アクリル樹脂／中ぶた＝EVA樹脂

PE-10 PE-11
 本体=アクリル樹脂／リング＝ポリプロピレン

材 質

Table goods
11

しょうゆ 酢 ラー油 ソース少量
OK

1皿分
OK・押しかげんで

  分量が調節できる
・少量から
  1 皿分まで出せる

しょうゆ・お酢・ラー油・ソースなどの
液体調味料入れとしてご使用いただけます。

少量から1皿分まで
出したい分量が調節できます

cocoro  ( )
72×67 70ml

990
材質：本体＝PCT樹脂（飽和ポリエステル樹脂）、フタ＝シリコン樹脂



プッシュワン さじかげん0403

Point
・容量が増えたので、
　補充の手間も減り効率アップ
・食器洗浄機対応
・お酢、ラー油にも使えます

しょうゆ しょうゆ

しょうゆ 酢 ラー油 しょうゆ 酢 ラー油

しょうゆ 酢 ラー油

サイズ

140
cc

ひと押し

約

0.4
cc

・押し加減で微量が調整できる
・倒れてもこぼれにくい押し出し式
・一口サイズの食べ物に便利

の分塩、ぎ防をぎ過し出の油醤 ・  
気になる方に最適

ワンプッシュで約0.4cc出せる

ちょっと1滴かけたい時に

ひと押し

約

0.4
cc

ひと押し

約

0.4
cc

ひと押し

約

0.4
cc

Point
・お酢、ラー油にも使えます
・材質変更したことにより
 使用用途が広がりました

W  
56×128H 140ml

1,420

PU-1
61×95 40ml

890
61×111H 47ml

950

61×95 40ml
920

61×111H 47ml
990

材質：本体・フタ＝高分子メタクリル樹脂／ボタン・パッキン＝シリコン樹脂／パイプ＝ステンレス　
※アルコール消毒は、お避けください。

材質：本体・フタ＝メタクリル樹脂／ボタン・パッキン＝シリコン樹脂／パイプ＝ステンレス　
※アルコール消毒は、お避けください。

材質：本体・フタ＝PCT樹脂（飽和ポリエステル樹脂）／ボタン・パッキン＝シリコン樹脂／パイプ＝ステンレス

少しの工夫で作業効率アップ！ 
大量サービスやチェーン店で、味のバラつき防止・コスト削減に

しょうゆ 酢 酒

みりん シロップ タレ

しょうゆ 酢 酒

みりん シロップ タレ

約

10・15
cc

ひと押し

 約

600
 cc

新サイズ

 約
10・25 30・
 cc

ひと押し

約

400
cc
サイズ

大さじ2
30cc
だせる

小さじ2
10cc
だせる

小さじ2
10cc
だせる

25cc
だせる

大さじ1
15cc
だせる

計量スプーン
レードル
要らず！

計量スプーン
レードル
要らず！ 62×199H 400ml

650

L
80×240H 600ml

920

材質：本体・フタ＝ポリエチレン／キャップ・中筒＝ポリプロピレン

材質：本体・フタ・調整パイプ＝ポリエチレン／キャップ・
　　　中筒＝ポリプロピレン

※1　押し加減により出る量が多少異なることがあります。
※2　粘度の高いものや固形物が入っているものは使えないことがあります。

※2

※2

使用方法
・口を下に向け、出したい容量の丸い部分を中筒にあたる
まで押します。

・これによりへこみ具合がいつも一定になり、計量でき
る仕組みになっています。

※中筒は、取り外して洗えます。

中筒

へこみが
小さい
少な目に
出せる

へこみが
大きい
多目に
出せる

ワンプッシュで定量が
簡単に出せます※1
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